
 



(s. f.) [del gr. ����� «suerte, destino», 
deriv. de �������� «tener de parte, tener suerte»]. En la mitología griega, 
es una fuerza misteriosa que refrena el poder arbitrario de los dioses: es la 
expresión de la fijeza de las leyes físicas que gobiernan el universo y la 
vida de los hombres;  y la inmutabilidad de las leyes morales que mantie-
nen el equilibrio social. Se concibe como única diosa o como triada divina 
(en las tres Parcas: Cloto, la que trabaja el hilo de la vida, Láquesis, la 
que determina la suerte del hombre, y Átropos la que se ocupa de la fata-
lidad de la muerte.). De forma más general, se habla de suerte y destino. 
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Carmine, Alfonsina, Giovanna, Francesco e Salvatore

Raimo

Al servicio de nuestros clientes desde 1940. 
El abuelo Gioacchino trabajaba como 
aguador en Castellammare di Stabia, y 
saciaba la sed de todos sus clientes 
extrayendo agua de las termas de Stabia, 
con la que elaboraba la famosa limonada 
exprés.
50 años después, su sobrino Carmine y su 
mujer Alfonsina decidieron llevar la 
cocina de Campania a Tivoli.

A partir de la idea de Giovanna, Francesco 
y Salvatore, la cuarta generación, nace 
Pala Moira: un lugar pensado para todos 
los que quieren unir el gusto de la cocina 
napolitana al placer de la compartición y 
de la compañía.

¡Que la buena Moira nos acompañe!
        
    Bienvenidos,



AntipastiStarters

10,00

14,00

12,00

14,00  

14,00

10,00

EURO

7

7

1 4

4

1 3
7

4
8

ALLERGENI
ALLERGENS

Caprese (mozzarella di bufala dop, pomodoro di Sorrento, basilico e origano)

Tartare di manzo con burrata e pomodorini confit

Alici ripiene di scamorza e maionese al limone di Sorrento

Polipetti alla LuciAna con crostini di pane 

carpaccio di polpo con insalata di scarole olive di Gaeta e 

pomodori confit

VERDURE GRIGLIATE

Caprese SALAD (buffalo mozzarella cheese, Sorrento tomatoes, basil and oregano)

Beef tartare with mozzarella burrata cheese and confit tomatoes

Anchovies filled with mozzarella and Sorrento lemon mayonaise

Luciana octopus  (SMALL OCTOPUS WITH TOMATO SAUCE) with crutons 

Octopus carpaccio (THINLY SLICED RAW OCTOPUS) with escarole salad, Gaeta olives and 

confit tomatoes

Grilled vegetables



Fritti Fried appetizers
6,00

6,00

6,00

6,00  

EURO

1 3
7

5
8

1 7 8

12

1 7

8

12

1 7

8

ALLERGENI
ALLERGENS

TRIS arancini
(Classico, zafferano e pistacchio, provolone del monaco e tarallo)

TRIS frittatine NAPOLETANE
(Classica, salsiccia e friarielli, genovese)

TRIS crocchE'
(Classico, salame Napoli, provola di Agerola)

TRIS montanare
(Classica, burrata e ketchup del piennolo, crema di friarielli e crumble di salsiccia)

(3 PZ.)

(3 PZ.)

(3 PZ.)

(3 PZ.) 

TRIO OF Arancini (BALL OF FRIED SAFFRON RICE)
Classic arancini, saffron and pistachio, provolone cheese and tarallo (Italian salty biscuitl and oregano)

TRIO OF Frittatina (NEAPOLITAN PASTA OMELETTE)
Classic frittatina, sausage and friarielli (turnip greens), genovese (with onions and provolone cheese)

TRIO OF CROCCHE' (FRIED MASHED POTATO FILLED WITH MOZZARELLA CHEESE)
Classic crocchè, Napoli salami, Agerola provolone cheese

TRIO OF Montanare (FRIED PIZZA WITH TOMATO, CHEESE AND BASIL)
Classic montanara, mozzarella burrata and Piennolo tomato ketchup, friarielli (turnip greens) cream, sausage crumble

(3 PIECES)

(3 PIECES)

(3 PIECES)

(3 PIECES)



Freselle
(round shaped, twice baked bread)

Freselle
10,00

10,00

10,00

EURO

4

4

1 7

1 7

1

ALLERGENI
ALLERGENS

FRESELLA DI GRANO DURO
con alici di Cetara, mozzarella di bufala, olive di Gaeta, pomodoro datterino

FRESELLA DI GRANO TENERO
con mix di pomodorini, tonno sott’olio, fior di capperi, gel di basilico

FRESELLA DI GRANO DURO
con pesto di agrumi misticanza, provolone del monaco

DURUM WHEAT FRESELLA
With Cetara anchovies, buffalo mozzarella, Gaeta olives, tomatoes

SOFT WHEAT FRESELLA
With tomatoes, tuna, capers, basil  jelly

DURUM WHEAT FRESELLA
With citrus fruit pesto, salad, del Monaco provolone cheese



Primi Pasta
Raviolo Caprese (Caciotta caprese, maggiorana, pomodoro San Marzano)

Tonnarello alla Nerano Zucchine e provolone del monaco

Scialatiello pesto di agrumi e pomodori confit

Mafalde con pomodorini del piennolo e ricotta di bufala 

Pacchero con tre pomodori burrata e crumBLE di tarallo 

napoletano

Spaghetti alle vongole

Linguina aglio olio peperoncino e colatura di alici e 

crumbLe di tarallo napoletano

Caprese RaviolI (Caciotta cheese, marjoram, San Marzano tomatoes)

NERANO Tonnarello Zucchini and del Monaco provolone cheese

Scialatiello (TYPICAL NEAPOLITAN PASTA) with citrus fruit pesto and confit tomatoes

Mafalde (TYPICAL NEAPOLITAN PASTA) with Piennolo tomatoes and buffalo ricotta cheese 

PaccherI (TYPICAL NEAPOLITAN PASTA) with tomatoes and tarallo crumble

Spaghetti with clams

Oil, garlic and chili pepper linguini with anchovies and tarallo crumble

14,00

13,00

12,00

14,00  

13,00

15,00

14,00

EURO

4

1 3 7

1 3 7

1 7

1 7

1 7

1

8

1 8

14

ALLERGENI
ALLERGENS



SecondiMain courses

Frittura di masaniello (Calamari e gamberi)

BaccalA' indorato e fritto alla marinara e finocchio fritto

Maialino nero di Caserta porchettato con patate

RolLE' di coniglio all’ischitana e scarola alla monachina

22,00

23,00

18,00

18,00

EURO

41 3

41 3

ALLERGENI
ALLERGENS

Masaniello frittura (Fried calamari and shrimps)

Fried marinara codfish with fried fennel

Nero di Caserta pork with baked potatoes

Ischitana rabbit (WITH TOMATO AND HERBS) and monachina escarole salad



Contorni
Insalata mista

Scarola monachina

Patate al forno

Insalatona

6,00

6,00

6,00

10,00

EUROALLERGENI
ALLERGENS

Mixed salad

Monachina escarole salad

Roasted potatoes

Mixed salad

Side dishes

4 7



Pizze...Le Classiche

continua...

Pizzas
8,00

7,00

4,00

8,50

  
9,00

EURO

1

1

41 7

1 7

71

ALLERGENI
ALLERGENS

Margherita
(Fior di latte di Agerola, pomodoro San Marzano, olio Evo, basilico)

Marinara
(pomodoro San Marzano, origano, aglio, olio evo)

Focaccia
(olio evo, rosmarino, sale grosso)

Napoli
(fior di latte di Agerola, pomodoro San Marzano, acciughe, olio evo, basilico)

Diavolina
(fior di latte di Agerola, pomodoro San Marzano, salame piccante Napoli, olio evo, basilico)

MARGHERITA
(Agerola mozzarella cheese, San Marzano tomatoes, extra virgin oil, basil)

MARINARA
(San Marzano tomatoes, oregano, garlic, extra virgin oil)

FOCACCIA
(extra virgin oil, rosemary, salt)

NAPOLI
(Agerola mozzarella cheese, San Marzano tomatoes, anchovies, extra virgin oil, basil)

DIAVOLINA
(Agerola mozzarella cheese,San Marzano tomatoes, spicy Napoli salami, extra virgin oil, basil)



PizzasPizze...Le Classiche

10,00

10,00

9,00

12,50

  
11,00

EURO

121 7

81 7

71

71

71

ALLERGENI
ALLERGENS

Boscaiola
(fior di latte di Agerola, salsiccia a pezzi, funghi champignon, olio evo, basilico)

Capricciosa
(fior di latte di Agerola, pomodoro San Marzano, carciofino a spicchi, prosciutto cotto, 
olive denocciolate, olio evo, basilico)

Crostino
(fior di latte di Agerola, prosciutto cotto, olio evo)

Primavera
(fior di latte di Agerola, prosciutto crudo Bassiano, pomodorini, scaglie di parmigiano, 
olio evo, basilico)

ORTOLANA
(fior di latte Agerola, zucchine, melanzane, pomodorini, peperoni grigliati, olio evo, basilico)

BOSCAIOLA
(Agerola mozzarella cheese, San Marzano tomatoes, extra virgin oil, basil)

CAPRICCIOSA
(San Marzano tomatoes, oregano, garlic, extra virgin oil)

CROSTINO
(extra virgin oil, rosemary, salt)

PRIMAVERA
(Agerola mozzarella cheese, San Marzano tomatoes, anchovies, extra virgin oil, basil)

ORTOLANA
(Agerola mozzarella cheese,San Marzano tomatoes, spicy Napoli salami, extra virgin oil, basil)



8

12

Pizze...Le Gourmet

continua...

Pizzas
Gourmet

13,00

13,00

12,50

13,50

EURO

1 7

1 7

1 7

1 7

ALLERGENI
ALLERGENS

FOCaCCIA CAPRESE
(con mozzarella di bufala e pomodoro di Sorrento, olio evo, basilico)

Romanesca 
(fior di latte di Agerola, crema di zucchine, scaglie di provolone del Monaco, chips di 
zucchine romanesche, olio evo, basilico)

Scarpariello
(pomodorino al peperoncino, pecorino romano, olio evo, basilico)

PippiA' 
(ragù napoletano “pippiato”, ciuffi di ricotta, olio evo, basilico)

FOCACCIA CAPRESE
(buffalo mozzarella cheese, Sorrento tomatoes, extra virgin oil, basil)

ROMANESCA
(Agerola mozzarella cheese, zucchini cream, del Monaco provolone cheese, zucchini chips, extra virgin oil, basil)

SCARPARIELLO
(Spicy tomatoes, pecorino cheese, extra virgin oil, basil)

PIPPIA'
(Traditional Neapolitan meat ragù, ricotta cheese, extra virgin oil, basil)

Basil sour   Euro 7,00

Gin fizz   Euro 7,00

Boulevardier   Euro 7,00

Paloma   Euro 7,00

Cocktails suggeriti  dal barman (NON INCLUSI NEL PREZZO DELLA PIZZA)
Cocktails recommended by our bartender (PRICE NOT INCLUDED IN THE PIZZA PRICE)



continua...

Gourmet PizzasPizze...Le Gourmet

Cocktails suggeriti  dal barman (NON INCLUSI NEL PREZZO DELLA PIZZA)
Cocktails recommended by our bartender (PRICE NOT INCLUDED IN THE PIZZA PRICE)

12,00

12,00

13,50

13,50

13,50

EURO

41 7

121 7

81 7

81 7

1 7

ALLERGENI
ALLERGENS

Stabiese 
(Fior di latte di Agerola, salsiccia, friarielli aglio, olio e peperoncino, olio evo, basilico)

Provolina 
(provola affumicata di Agerola, pepe macinato, grana padano dop, olio evo, basilico)

Spaccanapoli 
(pomodorino del Piennolo, fior di latte di Agerola, tarallo napoletano sbriciolato, olio evo, basilico)

Pistacchiosa 
(fior di latte di Agerola, mortadella IGP, crema di pistacchio, granella di pistacchio)

Fiori di zucca e alici 
(fior di latte Agerola, fiori di zucca, alici di Cetara, olio evo, basilico)

STABIESE
(Agerola mozzarella cheese, sausage, turnip greens, spicy oil, extra virgin oil, basil)

PROVOLINA
(Agerola provolone cheese, black pepper, parmesan, extra virgin oil, basil)

SPACCANAPOLI
(Piennolo tomatoes, Agerola mozzarella cheese, Neapolitan crumbled tarallo, extra virgin oil, basil)

PISTACCHIOSA
(Agerola mozzarella cheese, mortadella, pistachio cream, crumbled pistachio)

FIORI DI ZUCCA E ALICI
(Agerola mozzarella cheese, zucchini flowers, Cetara anchovies, extra virgin oil, basil)

Limoncello spritz   Euro 6,00

Margarita con crusta di sale e pepe   Euro 7,50

Gin tonic con gin malfy rosa   Euro 7,00

Negroni sbagliato   Euro 7,00

Bloody mary   Euro 8,00

,



3

Gourmet PizzasPizze...Le Gourmet

Cockta ils  sugger it i  dal  barman  ( NON INCLUS I  NEL  PREZZO DELLA P IZZA )
Cockta ils  recommended  by  our  bartender  ( PR ICE  NOT INCLUDED IN  THE P IZZA PR ICE )

14,00

14,00

12,50

12,50

EURO

81 7

1 7

ALLERGENI
ALLERGENS

La fresca 
(focaccia con insalatina mista fresca, gamberetti rosa al limone, fior di latte di Agerola a 
crudo, salsa tartara, olio evo)

 
Viva li matti 
(focaccia con carpaccio di manzo, stracciata di bufala, songino, scorza di limone, olio 
evo, basilico) 

Calzone Ripieno 
(prosciutto cotto, salame Napoli, ricotta, pomodoro San Marzano, fior di latte di 
Agerola) - cotto al forno o fritto 

Calzone stabiese 
(fior di latte di Agerola, salsiccia, friarielli aglio, olio, peperoncino) - cotto al forno o fritto

LA FRESCA
(focaccia with mixed salad, shrimps, lemon, Agerola mozzarella cheese, tartare sauce, extra virgin oil)

VIVA LI MATTI
(focaccia with beef  carpaccio, buffalo  mozzarella, lamb’s lettuce, lemon zest, extra virgin oil, basil)

Stuffed Calzone (FRIED FOLDED PIZZA)
(baked ham, Napoli salami, ricotta cheese, San Marzano tomatoes, Agerola mozzarella cheese) - baked 
or fried Calzone

StABIESE Calzone (FRIED FOLDED PIZZA)
(Agerola mozzarella cheese, sausage, turnip greens, oil, chili pepper) - baked or fried Calzone

12

1 7

8

1

7 8

Moscow mule   Euro 7,00

Daiquiri   Euro 8,00

White lady   Euro 8,00

Americano   Euro 7,00



Dolci
BabA' con crema al limone

Caprese con gelato

Pastiera

Delizia al limone

Vesuvio
(mouse al cioccolato e gel di lamponi)

TiramisU'

6,00

7,00

7,00

7,00

7,00

6,00

EUROALLERGENI
ALLERGENS

BabA' (RUM SPONGE CAKE) with lemon custard

Caprese cake (CHOCOLATE CAKE WITH ALMONDS) with ice cream

PASTIERA (TRADITIONAL NEAPOLITAN DESSERT WITH BAKED WHEAT, CITRUS FRUIT ZEST, RICOTTA CHEESE)

Delizia al limone (TRADITIONAL NEAPOLITAN CAKE WITH LEMON CUSTARD, LEMON ZEST AND LEMON FROSTING)

VESUVIO
(chocolate mousse with raspberry jelly)

TIRAMISU'

Desserts

7

1 7

1 7

12

31

7

12

31

7

3

3

3

1

7 8



BevandeDrinks
ACQUA

BIBITE 33cl:
- COCA-COLA

- ARANCIATA

- SPRITE

2,50

3,00

EURO

Sparkling and plain water

Soft drinks:
- COCA COLA

- FANTA

- SPRITE

VINO DELLA CASA 1/4:
- BIANCO 
- ROSSO

VINO DELLA CASA 1/2:
- BIANCO

- ROSSO)

3,50

7,00

House wine  1/4:
- WHITE

- RED

House wine  1/ 2:
- WHITE

- RED

BIRRA ALLA SPINA "Lager Teresianer" 30cl

BIRRA ALLA SPINA "Lager Teresianer" 50cl

BIRRA ALLA SPINA "IPA Lager Teresianer" 30cl

BIRRA ALLA SPINA "IPA Lager Teresianer" 50cl

BIRRA ARTIGIANALE "Lager"  30cl

BIRRA ARTIGIANALE "ROSSA"  30cl

BIRRA ARTIGIANALE "NO GLUTIN"  30cl

BIRRA ARTIGIANALE "WIT"  30cl

BIRRE SPECIALI 30cl

4,00

6,00

5,00

7,00

5,00

6,00

6,00

6,00

5,00

EURO

Draft Beer "Lager Teresianer" 30cl

Draft Beer "Lager Teresianer" 50cl

Draft Beer "IPA Lager Teresianer" 30cl

Draft Beer "IPA Lager Teresianer" 50cl

Craft Beer "Lager" 30cl

Red Craft Beer 30cl

Gluten free craft beer 30cl

“Wit” craft beer 30cl

Special beer 30cl



Bevande Caffe e...
,

CAFFE'

THE

CAPPUCCINO

AMARO E DIGESTIVI

Espresso Coffee

TEA

CAPPUCCINO

BITTER

A PERSONA

per person

Ammazzacaffe
,

Servizio
Waiting service

Hot Drinks...

Bitter&

2,00

3,00

3,00

4,00

1,50

EURO



Elenco allergeni

1. CEREALI
1. CEREAL

6. SOIA
6. SOY

7. LATTE
7. MILK

3. UOVA
3. EGGS

5. ARACHIDI
5. PEANUTS

11. SESAMO
11. SESAME SEEDS

8. FRUTTA A
GUSCIO
8. NUTS

13. LUPINO
13. LUPIN

2. CROSTACEI
2. SEAFOOD

9. SEDANO
9. CELERY

12. SOLFITI
12. SULPHITES

10. SENAPE
10. MUSTARD

14. MOLLUSCHI
14. SHELLFISH

4. PESCE
4. FISH

Food allergens



Thank you for choosing us!

a
, cio

rta

Leave a review and tell us about your experience at our restaurant if  you like.

Grazie di cuore per averci scelto!
Se hai piacere, raccontaci la tua esperienza lasciandoci una recensione.

Oppure seguici su:
Follow us on: Scannerizza

il QR Code.

Scan the
QR code.

palamoira_tivoli

Palamoira Tivoli

palamoirativoli.it


