
 



(S. f.) [aus dem Griechischen ����� „Los, Schicksal“, 
von �������� „etwas vom Schicksal geschenkt bekommen haben“]. – In der 
griechischen Mythologie ist sie eine geheimnisvolle Kraft, die die willkürliche 
Macht der Götter im Zaum hält: sie drückt die Festigkeit der physikalischen 
Gesetze, die den Kosmos und das Leben der Menschen beherrschen, und die Un-
veränderlichkeit der moralischen Gesetze, die das soziale Gleichgewicht halten; 
Sie wird als einzelne Göttin oder als göttliche Triade vorgestellt (die Parzen: 
Klotho, die „Spinner“ des Lebens, Lachesis, der „Schicksalmacher“ des befalle-
nen Menschen, und Atropos, der „unerschütterliche“ Verhängnis des Todes). Im 
Allgemein wird sie als Schicksal verstanden. 
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Carmine, Alfonsina, Giovanna, Francesco e Salvatore

Raimo

Seit 1940 zur Verfügung unserer Kunden.
Großvater Gioacchino, Wasserträger in 
Castellammare di Stabia, stillte den Durst 
seiner Kunden ; er nahm das Wasser aus 
dem Stabia-Thermalbad, um die 
berühmte Express-Limonade zu machen. 
50 Jahre später haben sein Enkel Carmine 
und seine Frau Alfonsina die kampanische 
Küche nach Tivoli gebracht.
Aus einer Idee von Giovanna, Francesco 

und Salvatore, die vierten Generation, 
wurde Pala Moira geboren, ein Ort für 
alle, die den Geschmack der neapolitani-
schen Küche mit dem Vergnügen des Tei-
lens verbinden möchten.

Die gute Moira sei uns gewogen!
        
    Willkommen,



Caprese
(Mozzarella di Bufala DOP (frisch Käse aus Büffelmilch), 
Tomaten aus Sorrento, Basilikum und Oregano)

Rinderschabefleisch Tatar mit Burrata (ein 
italienischer Frischkäse) und Confit Tomaten

GeFUllte Sardellen mit Scamorza-KAse und 
Mayonnaise mit Zitronen aus Sorrento

Polipetti alla Luciana (Moschuspolype mit 
Tomatensoße) mit geROstetes 
Weißbrotscheibchen

Krake Carpaccio mit Eskariol Salat, Oliven 
aus Gaeta und Confit Tomaten

Gegrilltes GeMUse

10,00

14,00

12,00

14,00

14,00

10,00

7

7

1 4

4

1 3
7

4
8

Vorspeise
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Fritture
arancini-TRIO (EIN FRITTIERTES UND GEFULLTES REISBALLCHEN)
(Klassisch, Safran und Pistazien, Provolone del 
Monaco und Tarallo)

Frittatine napoletane-TRIO (FRITTIERTE NUDELN)
Klassisch, Stängelkohl und  Wurst, Genovese (eine 
Soße auf  Zwiebelbasis mit Rinder- oder Kalbsfleisch)

crocchE'-TRIO
(CREMIGE, ZERDRUCKTE UND PANIERTE KARTOFFELKUGELN)
(Klassisch, Salame Napoli, Provola-Käse aus Agerola)

montanare-TRIO (FRITTIERTE PIZZEN)
(Klassisch, Burrata-Käse und Ketchup aus 
Piennolo, Stängelkohlsuppe und knuspriger Wurst)

6,00

6,00

6,00

6,00

(3 STUCK)

(3 STUCK)

(3 STUCK)

(3 STUCK)

1 3
7

5
8

1 7 8

12

1 7

8

12

1 7

8

EUROALlERGENe

:

::

:

:

:
:

:



Freselle
Kleine Scheibe Trocken Brot

FRESELLA DI GRANO DURO  (HARTWEIZEN)
Sardellen aus Cetara, Mozzarella di Bufala, Oliven 
aus Gaeta, Kirschtomaten

FRESELLA DI GRANO TENERO  (WEICHWEIZEN)
Tomaten, Thunfisch in Öl, Kapernblüten, 
Basilikumgel

FRESELLA DI GRANO DURO  (HARTWEIZEN)
Pesto aus Zitrusfrüchte, Misticanza (gemischter 
Salat), Provolone del Monaco (ein italienischer 
Schnittkäse/Hartkäse)

10,00

10,00

10,00

41 7

1 7

41

EUROALlERGENe



Erster Gang
RaviolI Caprese (GEFULLTE NUDELSPEZIALITAT)
mit Caciotta (Weichkäse), Majoran, San-Marzano-Tomaten

TonnarellO ALLA Nerano
Klassische, frische Nudeln mit Zucchini und Provolone del 
Monaco (ein italienischer Schnittkäse/Hartkäse)

ScialatiellI (KLASSISCHE, FRISCHE NUDELN)
(mit Zitrusfrüchtepesto und Confit Tomaten)

Mafalde (KLASSISCHE, FRISCHE NUDELN)
(mit Kirschtomaten aus Piennolo und Bufala Ricotta-Kä)

PAcchero mit Tomaten, Burrata-KAse und 
Tarallo-napoletano- Crumble
(ein ringförmiges, typisch süditalienisches Salzgebäck)

Spaghetti mit Venusmuscheln

Linguine (NUDELN) 
"
aglio, olio e peperoncino" mit Knoblauch, 

Ol, Chili, Colatura di alici (SARDELLENSOßE) und 
Tarallo-napoletano- Crumble
(ein ringförmiges, typisch süditalienisches Salzgebäck)

14,00

13,00

12,00

14,00  

13,00

15,00

14,00

EURO
ALlERGENe
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Zweiter Gang
Frittura di Masaniello
(Frittierte Calamari und Garne)

Frittierter Stockfisch nach 
Marinara-Art und gebratener Fenchel

Gebratenes schwarzes Caserta-Schwein 
mit Kartoffeln

Kaninchenfleisch RolLE' nach Ischia-Art
und Eskariol „alla monachina” 
(MIT ROSINEN UND PINIENKERN)

22,00

23,00

18,00

18,00

41 3

41 3

EUROALlERGENe



Gemischter Salat

Monachina-Eskariol 
(MIT ROSINEN UND PINIENKERN)

Gebackenen Kartoffeln

Reicher GeMUse Salat

6,00

6,00

6,00

10,004 7

Beilagen
EUROALlERGENe
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Pizzen...Die Klassiker

Margherita
(Fior di latte-Käse aus Agerola, San Marzano-Tomate, 
Olivenöl, Basilikum)

Marinara
(San Marzano-Tomate, Oregano, Knoblauch, Olivenöl)

Focaccia
(Evo-Öl, Rosmarin, grobes Salz)

Napoli
(Fior di Latte-Käse aus Agerola, San Marzano-Tomate, 
Sardellen, Olivenöl, Basilikum)

Diavolina
(Fior di Latte-Käse aus Agerola, San Marzano-Tomate, 
gewürzter Salame Napoli, Olivenöl, Basilikum)

8,00

7,00

4,00

8,50

9,00

EUROALlERGENe

1

1

41 7

1 7

71

continue...



Boscaiola
(Fior di Latte aus Agerola, Wurst, Champignons, 
Olivenöl, Basilikum)

Capricciosa
(Fior di Latte aus Agerola, San Marzano-Tomate, 
geschnittene Artischockenherzen, gekochter Schinken, 
entkernte Oliven, Olivenöl, Basilikum)

Crostino
(Fior di Latte aus Agerola, gekochter Schinken, 
Olivenöl)

Primavera
(Fior di Latte aus Agerola, Rohschinken aus Bassiano, 
Kirschtomaten, Parmesanflocken, Olivenöl, Basilikum)

ORTOLANA
(Fior di Latte aus Agerola, Zucchini, Auberginen, 
Kirschtomaten, gegrillte Paprika, Olivenöl, Basilikum)

10,00

10,00

9,00

12,50

11,00

121 7

81 7

71

71

71

Pizzen...Die Klassiker
EUROALlERGENe



Pizzen...Die Gourmet
FOCaCCIA CAPRESE
(mit Büffelmozzarella und Tomaten aus Sorrento, 
Olivenöl, Basilikum)

Romanesca 
(Fior di Latte aus Agerola, Zucchinicreme, Provolone 
del Monaco in Scheiben, römische Zucchini Chips, 
Olivenöl, Basilikum)

Scarpariello
(Kirschtomaten, Pecorino Romano, Olivenöl, 
Basilikum)

PippiA' 
(neapolitanisches Ragù „Pippiato“ (lange gekochte 
Fleischsoße), Ricotta, Olivenöl, Basilikum)

13,00

13,00

12,50

13,50

Basil sour   Euro 7,00

Gin fizz   Euro 7,00

Vom Barmann empfohlene Cocktails
(nicht im Preis der Pizzen inbegriffen)

Boulevardier   Euro 7,00

Paloma   Euro 7,00

121 7

81 7

1 7

1 7

es geht weiter…
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EUROALlERGENe

Stabiese 
(Fior di Latte aus Agerola, Wurst, Stängelkohl, 
Knoblauch, Öl und Chili, Olivenöl, Basilikum)

Provolina 
(geräucherte Provola aus Agerola, gemahlener Pfeffer, 
Grana Padano DOP, Olivenöl, Basilikum)

Spaccanapoli 
(Kirschtomaten aus Piennolo, Fior di Latte-Käse aus Agerola, 
zerbröckeltes neapolitanisches Tarallo, Olivenöl, Basilikum)

Pistacchiosa 
(Fior di Latte-Käse aus Agerola, Mortadella I.G.P., 
Pistaziencreme, gehackte Pistazien)

Fiori di zucca e alici 
(Fior di Latte-Käse aus Agerola, Zucchiniblüten, 
Sardellen aus Cetara, Olivenöl, Basilikum)

12,00

12,00

13,50

13,50

13,50

Limoncello spritz   Euro 6,00

Margarita mit krusten-salz und -pfeffer   Euro 7,50

Gin tonic avec le gin malfy rosa   Euro 7,00

Negroni sbagliato   Euro 7,00

Bloody mary   Euro 8,00

Pizzen...Die Gourmet

41 7

121 7

81 7

81 7

1 7

Vom Barmann empfohlene Cocktails
(nicht im Preis der Pizzen inbegriffen) es geht weiter…



La fresca 
(Focaccia mit gemischtem Salat, Shrimps mit Zitrone, 
Fior di latte Käse aus Agerola, Sauce Tartare, Olivenöl)

Viva li matti 
(Focaccia mit Rindercarpaccio, Büffelstracciata, 
Feldsalat, Zitronenschale, Olivenöl, Basilikum)

Calzone Ripieno (GEFULLTE PIZZA) 
(gekochter Schinken, Salami aus Neapel, Ricotta-Käse, 
San-Marzano-Tomate, Fior di Latte aus Agerola) - 
cgebacken oder frittiert 

Calzone stabiese (GEFULLTE PIZZA) 
(Fior di Latte aus Agerola, Wurst, Stängelkohl, 
Knoblauch, Öl, Chili) - gebacken oder frittiert

14,00

14,00

12,50

12,50

Moscow mule   Euro 7,00

Daiquiri   Euro 8,00

White lady   Euro 8,00

Americano   Euro 7,00

81 7

1 7

12

1 7

8

31

7 8

EUROALlERGENe

Vom Barmann empfohlene Cocktails
(nicht im Preis der Pizzen inbegriffen)

Pizzen...Die Gourmet
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Sußigkeiten
BaBA mit Zitronencreme
(KLEINE HEFEKUCHEN MIT RUM UND ZITRONENCREME)

Caprese mit Eis (CAPRESE TORTE MIT SCHOKOLADE) 

Pastiera (TYPISCHES DESSERT DER NEAPOLITANISCHEN TRADITION 
MIT RICOTTA, EIERN UND EINEM INTENSIVEN AROMA VON ORANGENBLUTEN)

DeliZIA AL LIMONE
(ZITRONENCREME GEFULLTEN BISKUITSTUCKE) 

Vesuv (SCHOKOLADENMOUSSE UND HIMBEERGEL) 

TiramisU'
(LOFFELBISKUITS, CREME AUS MASCARPONE-KASE, EIGELB, 
ZUCKER UND KAFFEE) 

6,00

7,00

7,00

7,00

7,00

6,00

7

12

31

7

12

31

7

1 73

1 73

31

7 8

`
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Getranke:

WASSER

GETraNKE 33CL (Coca-cola/Fanta/Sprite)

HAUSWEIN 1/4 (Weiß oder Rot)

HAUSWEIN 1/2 (Weiß oder Rot)

Fassbier 
"
Lager Teresianer" 30CL

Fassbier 
"
Lager Teresianer" 50CL

Fassbier 
"
IPA Lager Teresianer" 30CL

Fassbier 
"
IPA Lager Teresianer" 50CL

CRAFT BIER 
"
LAGER"  30CL

CRAFT BIER 
"
ROTES"  30CL

CRAFT BIER 
"
NO GLUTIN"  30CL

CRAFT BIER 
"
WIT"  30CL

Besondere Biere  30CL

2,50

3,00

3,50

7,00

4,00

6,00

5,00

7,00

5,00

6,00

6,00

6,00

5,00

EURO
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Kaffee und...
KAFFEE

TEE

CAPPUCCINO

LIKORE

2,00

3,00

3,00

4,00

1,50PRO PERSONBedienung

EURO

Ammazzacaffe
,

(Gläschen Likör nach dem Essen) 

:



Liste der allergene

1.
Glutenhaltiges

6.
SOJA

7.
MILCH

3.
Eier

5.
ErdNUsse

11.
Sesamsamen

13.
Lupine

2.
Krebstiere

8.
SchalenfRUchte

9.
SELLERIE

12.
Sulfite

10.
SeNF

14.
Weichtiere

(Mollusken) 

4.
Fisch



Vielen Dank, dass Sie sich für uns entschieden haben!
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Wenn es Ihnen gefällt, erzählen Sie uns Ihre Erfahrungen und schreiben
Sie eine Bewertung.

Oder folgen Sie uns auf:Scannen
Sie den
QR-Code.

palamoira_tivoli

Palamoira Tivoli

palamoirativoli.it


